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Nombre del/la Académico/a

Javier De La Cruz Angeles

Eje Curricular

Disciplinas relacionadas

Unidad de Conocimiento

Tecnologia De Alimentos Aplicada A La Nutricion y Laboratorio

Semestre

50

OBJETIVO GENERAL DE LA ASIGNATURA

(de acuerdo con el Programa de estudio)

Valorar la importancia del desarrollo de la tecnologia alimentaria para la conservacion, el abasto y el desarrollo de nuevos
productos que satisfagan las necesidades nutricionales de la poblacion.

CONTENIDO

INTERACCIONES

SISTEMATIZACION

Temas y subtemas de acuerdo . . Fecha ‘2
con Programa de estudio Estrategias de Aprendizaje Recursos (dd/mmm/aaaa) Duracion (h)
° Presentacion de
reglamento;
° Lineamientos de b , .
higiene: royector, cafon, - .
Enouadre o J Generalidades de plumones.Laboratori 28/jul/2026

Presentacion de temario y
formas de evaluacion

comportamiento;

Probidad académica;
Conocimientos previos,
mediante participacion
activa en plenaria.

o de nutricién y
manual de
laboratorio
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Préctica 1: Lavado, desinfeccién | Practica programada, trabajo Lgbgratorlo de 04/ags/2026
: L nutricion y manual 2
y escaldado de frutas y hortalizas | individual de laboratorio
Practica 2: Elaboracion de nieve | Laboratorio de nutricion y qu_o,ratono de 11/ags/2026
C : nutriciéon y manual 1
de limon manual de laboratorio de laboratorio
Practica 3: Congelacion de frutas | Laboratorio de nutricion y Lgbgratorlo de 11/ags/2026
: nutriciéon y manual 1
y verduras manual de laboratorio de laboratorio
Practica 4: Elaboracibn de | Laboratorio de nutriciony Lgbgratorlo de 18/ags/2026
: nutricion y manual 2
mermeladas manual de laboratorio de laboratorio
Practica 5: Elaboracion de : .y Laboratorio de 25/ags/2026
) - Laboratorio de nutricion y .
jarabes para la preparacion de : nutricion y manual 2
manual de laboratorio :
aguas de sabor de laboratorio.
Practica 6: Fabricacion de | Laboratorio de nutriciony nuﬁﬁg%rr?torrlr?agial 01/sep/2026 5
deshidratador solar manual de laboratorio de Iabo)r/atorio
Practica 7: Elaboracion de frutas | Laboratorio de nutricion y Lgb_o,ratorlo de 08/sep/2026
X : nutricion y manual 2
y verduras deshidratadas manual de laboratorio de laboratorio
Préctica 8: Elaboracion de frutas | Laboratorio de nutricion y qugratorlo de 22/sep/2026
. : nutriciéon y manual 2
en almibar manual de laboratorio de laboratorio
Préctica 9: Elaboracion de puré | Laboratorio de nutricion y Lgbgratorlo de 29/5ep/2026
L : nutriciéon y manual 2
de tomate tipo italiano manual de laboratorio de laboratorio
Practica 10: Elaboracion de | Laboratorio de nutriciony La_bgratorlo de 06/0c/2026
. : nutricion y manual 2
néctar de mango manual de laboratorio de laboratorio
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Practica 11: Elaboracion de | Laboratorio de nutriciony nulj[ﬁg%rr?tom)a?wial 13/0ct/2026 >
longaniza manual de laboratorio de Iabo)r/atorio
Practica 12: Elaboracion de | Laboratorio de nutriciony nuﬁﬁg%rr?tom)a?\ial 20/0c/2026 5
chiles chipotles en adobo manual de laboratorio de Iabo¥at orio
Laboratorio de nutricion y Laboratorio de 27/oct/2026
Practica 13: Elaboracién de | manual de laboratorio nutricion v manual 5
champifiones en escabeche Laboratorio de nutricion y de Iabo)r/atorio
manual de laboratorio '
Practica 14: Elaboracion de : . Laboratorio de
diversos productos de ;a;nolj:r%réol:beo?:,fgrcigon y nutricion y manual 03/nov/2026 2
panificacion de laboratorio.
Compilacién de
Evaluacion final Primer practicas,
Ordinario resentacion oral de 10/nov/2026 1
p
todo el proceso.
Retroalimentacion a los
alumnos. Resultados e
Entrega de calificaciones vy ggtat)rﬁégtzzlon de la 10/nov/2026 1
firma por parte de los alumnos. Evaluacién Sensorial
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VISITAS PROGRAMADAS

Fecha programada
Lugar de la visita Objetivo de la visita de la visita
(dd/mmm/aaaa)
NA NA NA
NA NA NA

EVALUACION DE APRENDIZAJE

Evaluacion Diagnéstica

Métodos de evaluacién

Evaluacion Sumativa

FORMS

Exposicion

Lectura de articulos

Revision de casos clinicos
Trabajo de investigacién
Practicas (taller o laboratorio)
Salidas/ visitas

Examenes (X)
Otros:

NN S AN SN
~_ e —

55% Protocolo
Practica

40% Participaciér_l y desempefio
en laboratorio.
Autoevaluacion

5%
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BIBLIOGRAFIA BASICA
(Plan de Estudios)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA
(propuesta)

Fellows, P. Tecnologia del Procesado de Alimentos
Principios y Préctica, Editorial Acribia S.A. 22 Edicion.
México; 2017.

Charley, H. Tecnologia de Alimentos Procesos Quimicos y
Fisicos en la preparacién de alimentos, Limusa. México;
2016.

Fellows P. Tecnologia del Procesado de los Alimentos.
Principios y Practica. 32 ed. Espafia; 2019.

Casp A, Abril J. Procesos de conservacion de alimentos.
Madrid: Ediciones Mundi Prensa; 2003.

Charley, H. Tecnologia de Alimentos Procesos quimicos y
fisicos en la preparacion de alimentos. México: Limusa;
1998.

Quintero R, Lopez-Munguia A, Garcia M. Biotecnologia
Alimentaria. México: Limusa; 1999.

Castro K. Tecnologia de Alimentos. Bogota: Ediciones de
la U; 2010.

Desrosier, W. Conservacion de Alimentos. México:
CECSA; 1983.
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Profesién o grado y nombre completo del/la Académico/a

Fecha de entrega
dd/mmm/aaaa

Bidlogo; Maestro en Ciencias Javier De La Cruz Angeles

05/jun/2026

FIRMA DEL/LA ACADEMICO/A

FIRMA DE AUTORIZACION

Jefe/a del Area de Elaboracién y Evaluacion de
Programas Académicos y Control Escolar




